
RESTAURANT O’33

ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Velouté de butternut aux cèpes et châtaignes

Risotto de fruits de mer et sauce crustacés

Supplément menu 5.50€

Samossas de confit de canard à la coriandre et pistache,

magret séché maison et saladine

Supplément menu 5.50€

Jarreton de cochon “Mont Lagast”, cuit en basse température,

sauce à la bière “Alaryk Vendémiaire”, écrasé de pomme de

terre, carotte confite. Supplément menu 10.50€

Filets de poisson du jour (x2), duo de riz, crème de maïs 

et sauce à l’ail noir Supplément menu 10.50€

Assiette de 3 fromages affinés A.O.P.

Supplément menu 4.50€

Profiteroles aux 2 chocolats (glace chocolat blanc et

sauce chocolat noir)

Supplément menu 5.50€

                                                            

Millefeuille au kaki caramélisé et crème à la 

vanille  bourbon

Supplément menu 5.50€

*possible version veggie

18.50€

26.50€

25.50€

9.50€

10.50€

10.50€

16.50€

14.50€

11.00€

Linguine au bleu d’Auvergne et lomo ibérique*


